TRATTORIA
TERRA MADRE

TERRA MADRE GROUP

Menu 1
5 assaggi di verdure €20,00 (a persona)
5 vegetable tasting (for person)

Menu 2
5assaggi di verdure + 1 piatto €30,00 (a persona)
5 vegetable tasting + 1 dish (for person)

I NOSTRI PIATTI - OUR DISHES

Strascinate con broccoli/cime di rapa, acciughe e pan grattato (glutine)
Strascinate with broccoli/turnip tops anchovies and crumble bread (gluten)

Fricelli con crema di zucca, fonduta di caciocavallo e cardoncelli e porcini (glutine, lattosio)
Fricelli with cream of pumpkin, caciocavallo cheese fondue and cardoncelli and porcini mushrooms (gluten, lactose)

Tripolina con baccala (glutine)
Tripolina with cod (gluten)

Pure di fave bianche e verdure
White fava beans cream with vegetables

Brascioletta al sugo con polpette di pane, e puree di patate al prezzemolo (glutine, lattosio, uova)
Veal meat rolls with bread balls made with cheese, eggs, and mashed potatoes with parsley (gluten, lactose, eqgs)

Straccetti di maialino nero con insalatina di cardoncelli e pomodorino eterno (glutine)
Black pork strips with salad of cardoncelli mushrooms and eternal tomato (glutrn)

Verdura con ripieno di pane uova e formaggio (glutine, lattosio, uova)
Vegetables stuffed with bread, eqgs and cheese

Pasta e legumi (glutine)
Pasta with lequmes (gluten)

Involtini di trippa con pecorino murgese (lattosio)
Tripe rolls with pecorino cheese (lactose)

Degustazione di vino/ Wine testing
e 2 calici suggeriti da noi /Wine glasses suggested by us €16,00
e 3 calici suggeriti da noi /Wine glasses suggested by us €20,00
e 4 calici suggeriti da noi /Wine glasses suggested by us €25,00

Coperto €3,00
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TRATTORIA
TERRA MADRE

TERRA MADRE GROUP

Menu fisso / fix ment € 45 pp.

3 assaggi di verdura del nostro orto/ 3 tastings from our garden

Strascinate con broccoli/cime di rapa, acciughe e pan grattato (glutine)
Strascinate with broccoli/turnip tops anchovies and crumble bread (gluten)

Brascioletta al sugo con polpette di pane, e puree di patate al prezzemolo (glutine, lattosio, uova)
Veal meat rolls with bread balls made with cheese, eggs, and mashed potatoes with parsley (gluten, lactose, eqgs

Frutta/fruits
Dolce del Giorno/dessert of the day

Acqua/water — 1 calice di vino della casa / 1 glass of house wine

Bevande

Acqua panna- san Pellegrino € 3,00

Birra artigianale locale 50 cl/ local craft beers € 6,50
Bionda-Ambrata-IPA-Weiss/Blonde-Red-IPA-Weisse
Bevande biologiche/ organic soft drinks € 3,00

Cola Cortese — Aranciata Lurisia — Limonata Jgasco

Calice di vino della casa / glass of house wine € 6,00

Coperto €3,00



