TRATTORIA
TERRA MADRE

TERRA MADEE GROUP

LE NOSTRE PROPOSTE
Our tasting menus

Menu solo orto - “Only garden” € 35,00

Degustazione di 6 assaggi di verdure dell’orto,
a fantasia dello chef e secondo la stagionalita
6 vegetable tastings from our garden, created by the chef according to the season

Menu orto e cucina * “Garden & kitchen” € 45,00

Degustazione di 6 assaggi di verdure dell’orto
+ 1 piatto a scelta tra quelli elencati di seguito
6 vegetable tastings from our garden + 1 dish of your choice from the list below

IL PIATTO A SCELTA

per il Menti orto e cucina - Choose your dish for the “Garden & kitchen” menu

Purea di fave e verdura
Fava beans and vegetables
Trofie con crema di zucca, salsiccia, funghi e pomodoro arrostito
Trofie with pumpking cream, sausages and roasted mushrooms and tomatoes
Allergeni - Allergens: glutine, lattosio / gluten, lactose
Capunti con pomodoro eterno, rucola e crema di scamorza affumicata
Capunti with eternal tomatoes, rocket and smoked cheese cream
Allergeni - Allergens: glutine, lattosio / gluten, lactose
Trippa in terrina
Tripe rolls terrine
Allergeni - Allergens: lattosio / lactose
Brascioletta al sugo con polpette di pane
Veal meat rolls in tomato sauce with bread balls
Allergeni - Allergens: glutine, lattosio, uova / gluten, lactose, eggs
Terrina di pollo con patate di nonna Cosimina
Grandma Cosimina’s chicken and potato terrine

Uovo al tegamino con verdure dell’orto e crema di burrata affumicata

Fried egg with garden vegetables and smoked burrata cream
Allergeni - Allergens: uova, lattosio / eggs, lactose

DOLCI DELLA CASA : Homemade desserts € 6,00

Acqua San Pellegrino, Panna - Still & sparkling water € 3,00
Birra artigianale locale ambrata/bionda (0,50 It) - Local craft beer €7,00
Bevande biologiche: Cola Cortese, Aranciata Cortese - Organic soft drinks € 3,50
Bicchiere di vino della casa - Glass of house wine €6,00
Birra analcolica - Alcohol-free beer € 3,50

Coperto - Cover charge € 3,00



